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MENU DIUMENGE

D umenge 09 de Novenbre de 2025

Els priners d' avui

-Burrata anmb sopa fresca de tonaquet anb Ilima dol ¢ca
-Xips d alberginia anb nel i espurnes de Grana Padano
-Maxi canel 6 de pollastre de corral a la crema suau de
par nesa

-Renenat d' esparrecs, girgoles i xanpinyons amb perni
-Cassoleta de cloisses a |la narinera
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-Rigatone al dente a |la bolonyesa de la iaia o roquefort

-'" Cogollitos d” enci am de roure anb tonyina de

Cantébric i ceba norada

-Gyozas de pollastre anb arros saltejat

-Muscl os de roca Onpl epanxes

- Favet es baby saltejades anmb xipironets de platja

Despreés el s segons

-El nostre arros dels Diunenges: El classic

-El nostre conbi nat del nar

- Fi deua bruta Onpl epanxes

-G aellada de carn a la brasa de la nostra Pira
-Les nostres patates anb xistorreta i ous ferrats
-Bacalla a la Il auna anmb ganbetes a | “all et
-'"Lagarto’'' Coren a la brasa

-Base de parnentier anb tall de la reina cobert anb sal sa
espanyol a

-Secret ibéric 12 certificat extreneny al grill a la crem
de perni

-Suprema de salnd norueg a la cremm suau de parnesa

Postres 1 beguda

Cervesa, refresc, aigua o 1 copa de vi, i pa
1 beguda per persona

Les amanides arriben a |la taula condi nent ades
anb vinagre de nbdena, oli d' oliva verge i sal mal don

Preu: 27.50 €

(Supl enent de 6.00 € per dos segons)
Pa sense gluten 1,50 €
Mai onesa, ronescu, picant o allioli Extra: 1,50 €
Enmporta't els alinents que no et puguis acabar 0,60 €

A causa dels processos d'elaboracié dels plats, no és possible
excloure la preséncia accidental dels seglents al-lergdgens (reglament
UE 1169/2011) : tramussos, gldtens, crustacis, ous, peix, cacauets,
soia, lactis, fruits de pela, api, mostassa. llavors de sésam.
sulfits, dioxid de sofre i mol-luscos.

Tots els nostres plats s'elaboren al moment tot i1 tractar-se d'un
mend, per aixd requereixen d'un cert temps



